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A chef Marsia Taha Mohamed, primeiro nome
confirmado para o proximo Galicia Férum
Gastrondmico

« Nomeada a mellor cocifieira de América Latina 2024 polo Latin
America’s Best Restaurants, serd a primeira vez que actue en Europa

o A Xedicién do Férum en Galicia tera lugar do 23 ao 25 de marzo de
2025 en ExpoCorufa cunha celebracidn ao grande

o O eixe gje tematico sera “Un océano de cocifias” entendido desde a
inmensa diversidade de produtos e cocifias, pofiendo o foco nos
territorios atlanticos

A Corufia, 27 de novembro de 2024. Do 23 ao 25 de marzo tera lugar en ExpoCorufia unha
nova e espectacular edicion de Galicia Forum Gastrondmico que celebrara o décimo
aniversario desde o seu inicio en Galicia.

O eixo tematico deste ano sera ‘Un océano de cocifias’ e sobre el versara todo o programa
de actividades. Galicia Férum Gastronémico pofiera a énfase non s6 na gastronomia de
territorios con mar, sendn que tamén tratara a pluralidade tanto dos seus produtos como
das suas cocifias. Asi mesmo, teran cabida temas de rabiosa actualidade vinculados a
tematica como o son a economia azul ou a alimentacion saudable.

Como sempre, 0 evento contara cun gran programa de actividades protagonizado polos
cocifieiros e cocifieiras mais prestixiosos do panorama actual. Neste sentido cabe destacar,
entre moitos outros grandes nomes, a presenza da Marsia Taha Mohamed, nomeada
mellor cocifeira de América Latina 2024 polo Latin America’s Best Restaurants e que actua
por primeira vez en Europa.

Taha ten 35 anos e naceu en Bulgaria. De pai palestino e nai boliviana, pronto a sua familia
trasladouse a Bolivia e na sta casa nunca se deixaron de mesturar os cheiros e sabores
das cocinas dos dous mundos tan distintos aos que a cocifeira pertence. Esta fusion
cultural non s6 marcou a sua vida, senén tamén o seu camifo ata converterse nunha das
cocifieiras mais influentes de Latinoamérica demostrando que a gastronomia € algo mais
que mesturar ingredientes: tamén pode ser o vehiculo perfecto para reflectir a sta
identidade, historia e raices.



Tras formarse como chef, viaxou por diversos paises e traballou en recofiecidas cocifas;
ata que chegou a liderar os fogons do boliviano Gustu en 2013. Grazas a iso comezou un
proxecto que cambiaria a sUa vida e a de moitos produtores locais: redescubrir, preservar e
dar valor aos ingredientes andinos e amazonicos, moitos dos cales estaban en perigo de
caer no esquecemento. Xunto ao seu equipo viaxou a comunidades remotas, traballou man
a man con agricultores e recolectores, aprendeu sobre técnicas ancestrais e sobre 0s
ingredientes que a natureza lles ofrecia.

En Galicia Férum Gastronémico teremos unha oportunidade Unica de asistir en directo a
sUa clase maxistral de cocifia a partir de produtos autéctonos do seu pais.

ABERTA A COMERCIALIZACION. Asi mesmo, o evento seguird acollendo un gran espazo
feiral no que participaran as mellores empresas do sector foodservice. O periodo de
comercializacion xa esta aberto para que todos aqueles que desexen gafar visibilidade,
captar novos clientes ou acelerar o seu proceso de vendas, poidan reservar a sua caseta.
Entre as que xa confirmaron a sUla presenza podemos destacar Estrella Galicia, Makro,
Vegalsa, Distribuidores de alimentacion e doce, Empresas de Maquinaria como Fagor,
Migan, Jelu, Sammic, varios destinos que nos acompafan coas suas empresas Como
Catalufia, Porto Norte, Burgos, e empresas do mar, de carnicos e produtos da horta, entre
moitas outras.
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